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FICHE TECHNIQUE
Superficie: 19a22 + achats de raisins Altitude : 220m
Situation:  Lieu-dit Les Femelottes (Puligny-Montrachet) Exposition: Nord-Est
Cépage : Aligoté Sol: Calcaire, argilo-limoneux
Rendement : 39hl/ha Plantation: 2018

Vendange manuelle

VINIFICATION :

o Pressurage pneumatique de la vendange entiére
) Débourbage, conservation sur lies fines
o Ensemencement levures sélectionnées
o Fermentation alcoolique 100% en futs de chéne
ELEVAGE:
o Fermentation malolactique a 100%
. 10 mois en fit de chéne (15 a 30% de fiits neufs) puis 2 mois en cuve
o Batonnage tous les 7 a 10 jours
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Mise en bouteille a la propriété avec collage et/ou filtration apres essai r ]

Potentiel de garde : 2028 ﬁ
| " Boillos

Note de dégustation 2023 :

Nez intense se développont sur desy notes
dagrumes, de minkralitt et de flevwrs. En
bowche, W offre une combinaison jutense et
cselée, avee une belle bnergie et une finale
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Lodée s appblante 8 cacsu

{IPILLATION BOURGOGNE AUIGOTE CONTROLEE

Mis en bouteille par
JEAN-MARC BOILLOT il
3 POMMARD, COTE-LOR, FRANCE
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Domaine Jean-Marc Boillot - 2 Route de Beaune - 21630 Pommard - Tel : +33 (0)3 80 22 71 29 0 '@,
www.jeanmarc-boillot.com / contact@jeanmarc-boillot.com



http://www.jeanmarc-boillot.com/
https://www.facebook.com/alzingre/
https://www.instagram.com/maisonjmboillot/?hl=fr

